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Semaine du3 au 6
septembre 2024
Tomate mais gruyere Saute de veau - Pates Edam - Canistrelli
Allergénes:7/10/12 o Allergénes:1/3/12 o Allergénes:1/3/7
B raves fé . -
@ ettg aves reta Riz a 'espagnole ] Fruit
Allergenes:7/10/12
Cake aux olives Poulet a la creme - Frites
‘ 2 \ Compote
Allergénes:1/3/7 Allergénes : 7
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7/® Haricots blancs - Saucisses a5 aou ¢
= Allergenes : 7
(Eufs mayonnaise Carbonara de légumes - Penne = Raisin
Allergénes:3/10/12 Allergénes:1/3/7
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Céréales contenant 2 3 4 > 6 7 8 9 10 Graines de 12 13 14
Crustacés CEufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coques Céleri Moutarde , Sulfites Lupin Mollusques
du gluten sésame
Bl?” seigle, orge, avoine, Crustaceés et (Eufs et Poissons et Arachides et Soja et Lait e,t Amandes, noisettes, noix, Céleriet Moutarde et Graines de Anhybride ) Lupin et Mollusques et
épeautre,, kamut ou s . s s . produits . L. . . o sésame et sulfureux et sulfites . s
. produits a produits produits a produits a produits A noix de : cajou, pécan, produits produits a o . produit produits a
leurs souches hybridées . . . a base de . L . produits a base en concentration .
o s base de a base base de base a a base ) macadamia, du Brésil, du a base base de . s a base base de
et produits a base de . , . , . . lait et de . o de graines de de plus de 10mg/kg .
L, crustacés d’ceufs poissons d’arachides de soja Queensland, pistaches. de céleri moutarde ) de lupin mollusques
ceréales lactose sésame ou 10mg/l
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