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Menus du 15 au 19 février 2021

Entrée Plat Dessert
5 Marts Crogue )
Lundi Thon .Monsqieu 1’ Danoninori
Mardi Célori Pdtes e Mousse
Carbonara chocolat
Mercredi
Jeudi Rosette Sauafse compote™
Puree
Poisson pane
Vendredi Maris Haricots fromage
verts

Sous réserve de modifications
Pain artisanal (allergénes : blé, gluten)
Vinaigrette ® (allergénes : moutarde, sulfites, lait)

Toutes nos viandes proviennent d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et transformés en
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Date Ingrédients Allergenes
Lundi 15 février Mais thon Poisson
Pain de mie jambon gruyére creme | Blé gluten
Toastinette Lait lactose
Danonino
Mardi 16 février Céleri Céleri
Fusilli lardons creme CEuf blé gluten
Mousse chocolat Lait lactose
Mercredi 17 février
Jeudi 18 février Rosette
Chipolatas pommes de terre lait Lait
beurre Lactose
Compote
Vendredi 19 février Mais Blé gluten moutarde

Colin panure
Haricots verts
Fromage

Poisson
Soja
Lait




