Menu 20 au 24 mai 2019

Menu

Liste des marchandises

Allergénes

Laitue !, fromage,
croutons

Pates au' 'saumon

brownie #

Laitue, gruyere, croutons

Penne, creme ,saumon,aneth,citron

Farine, ceufs, chocolat,beurre

Moutarde,sulfites, lait,
orge,avoine,soja,

Blé,gluten,lait,poisson

Blé,gluten,ceufs, lait

Betteraves
Paella de la terre @
Glace

Betteraves
Riz,chorizo,chipolats,poulet,poivrons,petitpois
Glace fraise

Moutarde,sulfites

Lait,lactose

MERCREDI

Mais, thon
Pates bolognaise

fromage

Mais, thon
Fusili, tomate, viande haché, carotte,céleri,
oignon

edam

Moutarde,sulfites
Blé,gluten,céleri,

lait

Pois chiche
Omelettes au
fromage haricots
verts

Mousse chocolat

Pois chiche
CEufs, gruyere, lait
Haricots verts, beurre

Mousse chocolat

Moutarde, sulfites
Eufs, lait,
Lait

Lait, lactose

VENDREDI

Haricots verts /thon
Gratin dauphinois ®

Fromage, biscuit ®

Haricots verts, thon
Pomme de terre, creme fraiche, gruyere

Kiri canistrelli

Sous réserve de modifications

Poisson, moutarde,
sulfites
Lait

Lait, ceufs ,blé, gluten

Légende

¥=Viande francaise  Issu de I'agriculture biologique T=/viande bovine francaise
@, Issu de I'agriculture Corse @Appellation d’origine controlée ®fabrication maison

» 5 -
% local ®2 label rouge * viande bovine : Irlande

Pain artisanal @2 (allergénes : blé, gluten)

Vinaigrette ® (allergenes : moutarde, sulfites, lait)
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